LURRETIK.

“Primera afada de esta
nueva referencia para

la bodega. Acidez refres-
cante, salino y mineral.”

VARIEDAD: 100% Hondarrabi Zuri.

PRODUCCION:
* 17.332 botellas de 0,75L.

VINEDO: 3,5Ha de 17, 15 y 13 afios.

SUELO: arcilloso sobre areniscas y margas.
Orientacion sureste y norte.

GRADO ALCOHOLICO: 12% vol.

ELABORACION:

* Vendimia manual en cajas de 10kg de los viledos
propios formados en espaldera. Primera seleccion
de uva en el campo.

« 5 dias de maceracidén pre-fermentativa a 5°C.

* Fermentacién alcohdlica a 12,5°C en tino de 5.000L
y en depdsito inoxidable.

« Batonnages periédicos.

NOTA DE CATA

» Color: verde pélido, con destellos dorados.

* Nariz: aromas citricos y de fruta blanca, toques
minerales y salinos.

* Boca: afilada y fresca, acidez bien integrada.
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